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64 A RUE DU
MARECHAL FOCTH

67190

TEL: 03/88/38/57/66

STTE INTERNET

le-caveau-de-mutzig@eorange. fr




8° PLAT DU JOUR_ 8.00'E
Le midi uniquement
du lundi aw vendredr

‘Entrée du jour
Plat du jour

Dessert du jour +1.80e

WOPONCFONCFONF N F

MENU BAMBINO 8,00E

«Moins de 12ans»

Jambon pates ou frites 1 sirop a l eau
Ouw
Steack haché pates ou frites
Ou
Pizza enfant
Coupe 2 boules

)
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MENU  TOURISTIOUE 16.50E

oo

R

Assiette caveauw
‘Filet de poulet sauce coco — coriandre
‘Dessert du jour

ROFONOFONOFON AN F

MENU DU CAVEAU 21.00E

Tomate mozzarella di ‘Bufala au pesto
et vinaigre balsamique
Onglet de b.oeuf mariné aw gingembre
et citronnelle
Turanusu maison

ROFONOFONCFONOFONF

MENU SUGGESTION 24.00E

Mesclun de salade, gambas poélée
sauce aury et citron vert
Presa de porc ‘Duroc Batalle, jus corsé
Ou

Poisson selon arrivage
Creme brulée infusé au basilic

o=
)
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NOS ENTREES

Toscana: mesclun de salades tomate,poivrons,aspeiges,

Olives jamben ilalien,saumen fuune

Salade césar : Mesclun de salades Jeta olives,concombre,
oivrons, peulet grillé,parmesan

Tomate mozzarella di ‘Bufala:

au pesto et vinaigre balsamigue

Salade du pc’cﬁam’.‘ fruils de mner poéles,

Gambas grillées au cognac

Caf]?m de b@@b_tf copeaux de parmesan

Gambas paéllée&' Flambées au cognac

NOS PATES

Wapardal[m: Créme, champignons jambon italien,

Jamben blanc ,asperges,parmesan
Penne: Sauce aréme,lardons,champignons,oeuf

Paglia e fieno: sauce crémegorgonzola,saumen fumé

Conctiiglioni: aux Sfruits de mer

12 6,50 " 13.00E

"1/72 6,50t " 13,00t

"1/2 6.00E" 12.00F

2 6,50 ° 13,00F

"1/72 750" 15,00
"1/2 6;40E " 12.,80

13,00

12,50
13,30
15,00




J

2

NOS VIANDES

Entrecote sauce poivre-vert ouw ‘M t'"race limousine"
Onglet de boeuf a l'échialotte " Origine skare "

‘Filet de poulet sauce noix de coco-cortandre

Cordon blew de veaw au jambon de parme ,sauce créme
Escalope de veauw a la creme

Presa de porc duroc batalle jus corsé

POISSON

SUTVANT ARRIVAGE DU JOUR




NOS PILZIAS

Toules nos pizzas sont confeclionnées

A base de farine lighit et de 5 céréales des moulins

"Aguriare italie"

PROSCUTTO: Temate -Mezzarella -Tambon

8,30

MASTA: Tomate -Mozzarella -Tambon -Champignons 8,50E
NANA: Tomate -Mozzarella -Tambon -Ananas -Olives 8,60F
REGTNA: Tomate -Mozzarella -Tambon -C. fiampignons -Oeuf-Olives 8,80'E
9.30F

SERGTO: Tomate -Mozzarella -Tambon -Cliampignons -Artichiauts -Oeuf

ORTENTALE: Tomate -Mezzarella -Oignans - Merguez -Chorize -Oeuf 9 60F

PRICILLIA: Tomate -Mozzarella -Tambon -Champignons 8,005

-Tambon de Parme -Ocuf

PAESANA: Tomate -Mozzarella -Oignons -Lardons Champignens - 8,80t

Jamben -Oeuf -Ails -Persils

&




FORESTTER E:Tomate -Mozzarella -Oignens -Lardons -

Chiampignons - Creme -Atls - Persils

CAPRICCTIOSA: Tomate -Mozzarella -Crome -Olives -Mais -
Asperges -Lardons

PEPERONL: Tomate -Mozzarella -‘Merguez -Cliampignens -Powrons

CARINA: Tomate -Mozzarella -Creme -Ails -Persils -Cheere

FFROMAGES. Tomate -Mozzarella -Ails -Persils -

Chievre -'Fontina -Gorgenzola

NAPOLETANA; Tomate -Mozzarella -Anchois -Olives

MARITNARA: Tomate -Mozzarella -Ails -Persils -
cocktails de ‘Fruits de ‘Mer

ORTOLANA: Tomate -Mozzarella -Champignons -Poivrons -
Artichauts -Asperges

F ‘\ CALZONE: Tomate -Mozzarella -Olives -Champignens -Jamben -
4 Oeuf -Ails -Persils

9,30

8,80t

9,50t

8,8°0F

8,30t

9.50F

8,30t
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s°° NOS TARTE FLAMBEES

2\/@1’1%@&‘ Creme fraichie, Lardons, Ognons 6,85

éfvmziiné&' Creme fraictie, Lardons, Oignons, Gruyére 7,10

DIGNONS Creme fraiche, Lardons, Oignons, Gruyére — 7,65'€

Champignons de paris

‘Munster:: Creme fraiche, Lardons, Oignons, Munster 7,65t

Ol @W'_C reme. fraiche,Saumon, Capres, Oignons 705
Gruyere

NOS FLAMBEES SUCREES

BANANES : Creme fraiche, Sucre, Bananes, Chocolat ZA45E

POMMES :  Creme fraiche,Sucre, Pommes, Cannelle 7,45€

ANANAS.:  Creme fraiche,Sucre,Ananas, Choceolat 7,45€

SUPLEMENT FLAMBAGE 3,00€ 'l

)
(B 1 &)




